AR X
VR

frisch fiir Sie zubereitet ( 10 Min. )
Gebackenes Almschnitzel ( Cordon Bleu )

in kraftiger Gemusebrihe € 5.50 in der Knusperpanade, gefullt mit
Deftige Gulaschsuppe T Schinken, Zwiebeln & Kéase, dazu

mit Scheibe WeiBbierbrot € 6.90 / Kartoffelsalat & Zitronenecken € 15.80

. / Gebackenes Schnitzel

: ' aus der Schweinelende,

dazu bayrischer Kartoffelsalat,

Zitronenecke & Preiselbeeren € 14.50
Zwiebelrostbraten aus der Rinderhufte
mit Zwiebeln, Lauch und Champignonkdpfen

aus dem Suppentopf:
Bayrischer Leberknédel

...a koide Brotzeit:
Hausmacher Tellersiilze fein garniert,
mit roten Zwiebeln, dazu Landbrot € 9.90

Unsere WeiBweine - erhéltlich an der Bar:
Bayrischer Wurstsalat ..fein garniert, Volkacher Bacchus ,,Weingut Schwane* Franken
mit Zwiebelringen und Essiggurkerl, € 9.90 halbtrocken, erinnert an einen Korb frischer Friichte,

: : - ' dazu Speckbohnen und Bratkartoffeln € 19.50 / -
als Schweizer mit Emmentaler Kdse € 1,- + suffig, mild
dazu servieren wir Landbrot [ ’ - Glas 0.2 € 7.50 Flasche 0.75I € 25.80

Brotzeitteller: Verschiedene Wurstspezialitéten, ) | Volkacher Rivaner ,, Weingut Schwane* Franken
trocken, belebender Kohlensduregehalt
sommerblumenwiesen Aroma

garniert mit Ei, Tomaten, Gurke,
dazu Landbrot und Butter

-
€ 12.50 ... aus Fluss & Meer: 1

o Riedenburger Késebrett: Verschiedene Kasesorten 2 Stiick hollandische Matjesfilet’s ‘ Glas 0.21 € 7.50 Flasche 0.75I € 25.80
: fein garniert, mit Landbrot, mit Zwiebelringen & Hausfrauen SoBe € 12.80 8 Riesling trocken

Feigensent und Butter € 13.50 = Gebackenes Seelachsfilet mit Sc. Remoulade 7 / pikante Frucht, mineralisch, viel Volumen
% Unser Obazda-Biergartenkis: Briekase und bayrischem Kartoffelsalat €13.50 Glas 0.2 € 7.50 Flasche 0.751 € 25.80

mit GewUlirzen und Butter verfeinert, -l Chardonnay B'iamfo. '
dazu Zwiebelringe und Breze € 9.90 Gelbe Fart_>e mit granlichen Splegelungen
Grammelschmalzbrot fein garniert € 3.90 fleischlos gliicklich: elegant, leichter und lebendiger Fruchtcharakter

Glas 0.2l € 6.90 Flasche 0.75I € 23.90
Unsere Rotweine
Merlot ,,Rafale“
fruchtbetont, nach Himbeeren und Cassis duftend,
schmeichelt am Gaumen

Glas 0.21 € 7.50 Flasche 0.75I € 25.80
Cabernet Sauvignon
Intensives sanftes rot, leichte Noten von
Himbeere, wurziger Anklang

Glas 0.2 € 7.50 Flasche 0.75I € 25.80
Trollinger mit Lemberger Baden Wiirttemberg
fruchtig, harmonisch, halbtrocken
Aroma von reifen, roten Friichten

Fane”

Bayerwald-Schwammerl
mit frischen Bayerwald-Schwammerin
in Rahm, mit Gartengriin
und groBer Semmelknodel € 12.50

...\.Woame Speis'n
2 Stuck kesselfrische WeiBwiirste

mit Hendimeier Senf
und ofenfrischer Breze € 7.80
Altbayrische Currywurst ..
mit hausgemachter CurrysoBe
_ dazu bayrischer Kartoffelsalat € 9.90
Saftiger Krustenbraten an NatursoBe,
~ dazu Bratkartoffeln und Sauerkraut € 13.80
: -f_-‘ Magerer Schweinebraten an Natursofe,
dazu Mostkraut & Knédel € 13.80

Von der Innstadt Brauerei Passau:
Helles, Radler (sauer) 0.5l
Helles, Radler 0.3l
Hefeweizen hell od. dunkel
RuB, Dunkles (D-Radler) 0.5l

Null Komma Josef Alk-frei 0.5l

Leichtes Weizenbier &=f== 0.5l
¢ Zarte Rinderroulade »,Metzgerin Art“ ¥ Most Mostschorle P 05| . Glas Q.ZOI € 6.90 Fllasche 1.l € 26.90
: dazu Blaukraut & Kartoffelknédel € 16.80 E Griner Veltiner W2l o o5 £5.90 Blauer Zweigelt - Osterreich
2 Stick Kalbsfleischpflanzerl 5 ) Wiy ' | e 6. fruchtige Saure, harmonischer Korper, trocken
i - HElEEe g et U = Glas 0.20 € 6.90 Flasche 1. € 26.90
an Bayerwald-Schwammerl in Rahm,
dazu Bratkartoffeln £12.80 Apfelsaft, Apfelschorle 0.5l € 4.60
: » ' Johannisbeerschorle 0.5l € 4.80 Erhaltiich an unserer Turmbar
Ofenfrischer Leberkase . o= B 05| £ 430 e (Cocktails, diverse Schnépse, tagesaktuelle Weine sowie Pils entnehmen Sie aus unserer Barkarte)
mit hausgemachtem Kartoffelsalat € 10.90 5 Sra“?'e " B 0' | e 4'30 e -
2 Stiick bayrische Leberknédel = Wpe2| o8 J‘I.PBBL '5| cnoy EiSSoaam e
an NatursoBe, dazu Réstzwiebeln, g vasser Vit atiene . 00 : s e RIS el A
: Mostsauerkraut und Bratkartoffeln € 10.50 Obstler, Barwurz 0.2¢l € 3.50 — : o0 Bree 5
= 1/2 Rottaler Bauernhendl Blutwurz 0.2cl € 3.90 : ‘ -
mit Liebstdckl und Petersilie gefillt, = Furstengold trocken 0.2l € 7.50

Henkel Piccolo trocken 0.21

dazu bunte Salate der Saison € 1250~



